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Liebe Weinfreunde,

langsam erwacht der Friihling und
damit fallt der Startschuss fiir das
neue Weinjahr 2019. Wir erwarten es
wieder sehr gespannt - und hoffen,
an die hervorragenden Qualitiaten
aus 2018 ankniipfen zu koénnen.
So frith wie noch nie - bereits im
August - haben die VDP.Weingiiter
mit der Weinlese begonnen. Mog-
lich machte dies das fantastische

welchen Weg die Trauben vom Wein-
berg in den Keller nehmen, wie ein
Korken entsteht, welche Niitzlinge
dem Winzer im Weinberg zur Hand
gehen und wie eine perfekte Kom-
bination von Wein und Speisen dem
Gaumen Freude bereitet.

Im VDP.Pfalz haben wir in den
letzten Monaten am Konzept des

04-05

Sommerwetter. Unsere Trauben VDP.Weinclubs gearbeitet, um eine 10-15
profitierten von der warmen, trocke- Plattform fiir Weinbegeisterte,
nen Witterung und waren gut drei VDP.Interessierte und Geniefier 16-17
Wochen friiher reif als im 30-jahrigen zu schaffen. Wer noch nicht Mit-
Mittel. Die Weine zeigen sich schon glied geworden ist, den lade ich
jetzt fruchtig, fein, frisch und haben herzlich ein, sich hier anzumelden: 18-19
eine gute Sdurestruktur. Zeit, sich www.vdp-weinclub.de. Dort gibt es
selbst davon zu iiberzeugen und auch alle Informationen zur Mit- 20
die Kollektionen kennenzulernen, gliedschaft. Ubrigens: Das Ganze ist
haben Sie bei zahlreichen VDP.Ver- vollig kostenlos!
anstaltungen in diesem Jahr. Werfen 21

— Sie dazu gerne einen Blick in den hier Ich wiinsche [hnen viel Vergniigen bei
enthaltenen Veranstaltungskalender, der Lektire der VDP.Rebzeilen - am 22-25

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt.

den wir auch regelmafiig auf unserer
Website aktualisieren. Wir freuen uns
auf Sie!

Mit der neuen Weinkollektion er-
scheinen auch wieder unsere Reb-
zeilen - zum nunmehr sechsten Mal.
In dieser Ausgabe mdchten wir Sie
wieder mitnehmen auf eine vino-
phile Entdeckungsreise: Sie erfahren,

Impressum

besten mit einem Glas Wein!

Herzlichst, Ihr
4@%{/ “Z
Hansjorg Rebholz

Vorsitzender
VDP.Die Pradikatsweinglter Pfalz
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VDP.PFALZ IN ZAHLEN
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i Daumen hoch!
Sonst eher im Mittelmeerraum angesiedelt, * i
finden sich in der Pfalz, genauer gesagt in dery
Ortschaft Ungstein, knapp 30 ha der Boden- .
spezialitat Terra-Rossa - das ist einmalig ih .
der Region. Dieser tonige Lehmboden mit
intensiv roter Farbe verspricht eine beson-
ders gute Mineralstoffversorgung. Ubrigens:
Den Wein aus dieser Lage gibt's beim Weingut
Pfeffingen. &hee'r.s! €
Lol

Etwa jeden 3. Tag posten wir auf Facebook Neuigkeiten
zum VDP.Pfalz. Dort folgen uns bereits tiber 5.000 Fans
- aber wir mdchten noch mehr werden! Seien auch Sie
dabei! www.facebook.de/vdppfalz

, ©:'¢

2 W
@
X 3 ‘ Hier kommen 8 davon — zum
' . €5 , TR Staunen und Schmunzeln! & ’ 4
Einfach prickelnd! » "* S ¥ . &
; - LY ‘», .
2018 war das Jahr, in dem die VDP.Weingiiter das VDP.SEKT.STATUT ‘g"’ o » ) -
verabschiedet und damit die hohen Qualitatsstandards der & Q i : @ . Auf die GrolRe kommt es an
Weinproduktion kiinftig auch fiir Schaumweine beschlossen haben. 4 o ) — _
36 Monate miissen Lagensekte kiinftig mindestens auf der Hefe lagern. ) . . Sov.erelgn - So _hel_ﬁt eine Riesen-
oY ® Weinflasche mit einem Fassungs-
vermogen von 25, 26 oder 50 Litern.
¢ Daneben gibt es noch die Magnum
mit 1,5 Litern, die Doppelmagnum,
die Jeroboam fiir 4,5, Methusalem fiir
6, Salmanazar fiir 9, Balthasar fiir 12,
Nebukadnezar fiir 15, Melchior fiir 18
und die Solomon fiir 20 Liter Wein.
In diesem Sinne: Zum Wohl!
Der Montrachet der Pfalz
Laut bayerischer Grundsteuer-
kartierung von 1828 ist das Forster
Kirchenstiick die hochstbewertete
Lage der Pfalz. Auf 3,6 ha in
geschiitzter Ortsrandlage und rund
120 bis 150 m iiber dem Meer
nimmt die Lage eine klimatische
Drei Rebsorten sind in der p ! Sonderstellung ein - aus der Mehr geht nicht!
Pfalz fiir VDP.GROSSE GEWACHSE ' I vielschichtige Weine entstehen.

7 mal 100 Punkte hat der
Gault&Millau 2019 vergeben -
darunter die beiden Pfilzer Wein-
giiter Okonomierat Rebholz mit dem
2017 Kastanienbusch Riesling und
das Weingut Knipser mit dem 2013
Spatburgunder RdP. Grofiartig!

zugelassen: Riesling, Weifsburgun-
der und Spatburgunder.

Pfalzer Urgestein

1597 wurde das VDP.Weingut
Dr. Biirklin-Wolf gegriindet - und
damit friiher als die Stadt, die
niemals schlaft: New York City.
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‘ VOM WEINBERG IN DEN KELLER

VOM WEINBERG IN DEN KELLER

Handarbeit:

Der Weg des Rieslings vom
Weinberg in den Keller

Schnitt fUr Schnitt

Am frithen Morgen geht es los: Ein
Ernteteam - meist seit Jahren einge-
spielt - zieht los in den Weinberg. Im-
mer mit dabei: die Rebschere. Denn:
Grofdtenteils findet die selektive Lese
per Hand in allen Weinbergen statt,
in VDPERSTEN LAGEN und VDP.
GROSSEN LAGEN ist diese sogar ver-
pflichtend. Heute steht ein Riesling
aus VDPERSTER LAGE auf der Agen-
da. Die Erntemenge ist hier auf einen
Ertrag von maximal 60 hl pro Hektar
beschrankt.

»In Jahren wie dem letzten, mit hoch-
sommerlichen Temperaturen schon
am Vormittag, nutzen wir die frithen
Stunden des Tages, um die Trauben

n es Herbst wird in der Pfalz, ist er da, der
hepunkt des Winzerjahres: die Weinlese. Nach
nem ganzen Jahr Weinbergpflege mit Rebschnitt,
g, Draht-, Boden- und Laubarbeiten sowie Kellerar-
beiten kdnnen die VDPWinzer nun , herbsten” und ihre
Trauben nach Hause holen. Welchen Weg diese vom Weinberg
in den Keller nehmen, haben wir uns angeschaut.

H VDP.PFALZ | MAGAZIN

»Nachhaltigkeit

liegt uns am Herzen,
kommende Generationen
sollen den Weinbau

weiter so betreiben

moglichst kiihl ernten zu konnen.
Kiihles Lesegut ist optimal fiir uns
Winzer, da wir uns etwas mehr Zeit
nehmen konnen, um die Trauben
schonend zu verarbeiten®, erklart
Franz Wehrheim, Winzer beim VDP.
Weingut Dr. Wehrheim und seit die-
sem Jahr stellvertretender Vorsitzen-
der des VDP.Pfalz. Die Erntehelfer
ziehen an den Rebzeilen entlang und
schneiden das gesunde Lesegut ab.
Schon im Weinberg wird jede Traube
kontrolliert und nur gesundes, reifes
und unbeschadetes Material kommt
in die Lesebox. Ist der Behélter gut
gefiillt, geht es ins nahegelegene
Weingut.

,Wein wdchst im
Weinberg. Wir wollen
die nattirlichen
Begebenheiten in die
Flasche bringen.”

Franz Wehrheim

kénnen.”

Franz Wehrheim
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Im Weingut angekommen, [
gelangen die Rieslingtrau-
ben auf einen Abbeerer (1),
bei dem zunachst eine weite-
re optische Selektion stattfin- _
det und nur die besten Trauben N \
in die Weiterverarbeitung gelan-
gen. Anschliefiend findet das Abbee-
ren statt: Die Beeren werden von
ihrem Traubengertst, den sogenann-
ten Rappen, gelost und daraufhin
angequetscht, sodass bereits etwas
Saft austritt. Voila - das ist die Mai-
sche. Uber Nacht wird diese gekiihlt
bei rund sechs bis acht Grad gelagert.
Die Maischestandzeit dient dazu,
dass sich Aromastoffe optimal entwi-
ckeln und Sdure harmonisiert wird.
Auflerdem lasst sie sich danach bes-
ser pressen. ,Fokus bei all unseren
Arbeitsschritten ist der schonende
Umgang mit dem Produkt - dies zieht
sich bei der biodynamischen An-
bauweise vom Weinberg bis
zur Abfiillung®, betont Franz
Wehrheim.

Nachdem die Maische
sich eine Nachtruhe
gegonnt hat, kommt
diese auf die sogenann- -3
te Kelter (2) und wird

dort gepresst. Heraus é;;':-"
kommt der Most. Von der -:-"'! :

Presse gelangt dieser direkt

R R
zur Vorklarung in Sedimentier- ‘%

tanks, wo er etwa 12 bis 20 Stun-
den verbringt, damit der Trub sich
absetzt. Von dort wird der Most
schlief3lich abgezogen und schluss-
endlich in den Gartank gegeben.

VDP.PFALZ | MAGAZIN

Noch am gleichen Tag beginnt die Ga-
rung - die je nach Jahrgang zwischen
einigen Wochen und einigen Mona-
ten dauern kann.

Doch wer jetzt denkt, dass die VDP.
Winzer die Beine hochlegen kon-
nen: Weit gefehlt! Wahrend der ge-
samten Garungszeit finden stetige
Kontrollen (3) statt. Franz Wehr-
heim erklart: ,Wir riechen regel-
mafdig, ob sich gegebenenfalls
Fehltone bilden, tiberwachen die
Temperatur und kontrollieren die
Zuckerabnahmen“ Nur so ist ga-
rantiert, dass am Ende das heraus-
kommt, was sowohl Winzer als auch
Weinliebhaber wollen: Perfekte Wei-
ne von herausragender Qualitat. Die
Weine aus VDPERSTEN LAGEN ha-
ben ihr Fachdebiit bei der Mainzer
Weinborse; am 1. Mai jeden Jahres
kommen sie auf den Markt. Cheers -
auf den neuen Jahrgang!

VOM WEINBERG IN DEN KELLER

.. MAGAZIN | VDP.PFALZ .
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HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2019

Gaumenfreuden &
Weingenuss — eine Reise
durch das VDP.Jahr

Erlesene Weine, gesellige Runden und kulinarische
Freuden verspricht das Veranstaltungsprogramm des
VDP.Pfalz — und auch in den VDPWeingititern ist immer
etwas los. Ob Hoffeste, Jahrgangsprasentationen oder
Verkostungen, auf den folgenden Seiten finden Sie alle
Termine flir das Weinjahr 2019. Der Veranstaltungs-
kalender ist auch online einsehbar unter
www.vdp-pfalz.de und wird laufend aktualisiert.
Schauen Sie vorbei — wir freuen uns!

1. bis 7. April 2019

VDP.Genusswoche
Wein und Genuss
in Mannheim und
Ludwigshafen

Namhafte Mannheimer sowie Ludwigs-
hafener Gastronomen machen gemeinsa-
me Sache mit den Pfalzer VDP.Winzern - und
laden zu einer berauschenden Genusswoche mit
einem vielfaltigen kulinarischen Programm ein. Auf

der Tages- oder vielmehr Nachtordnung stehen kostliche
Weindinner, kulturelle Veranstaltungen und stimmungsvolle Partys. Thren Ho-
hepunkt findet die Veranstaltung mit einer VDP.Genusszeile bei der Eréffnung
der Mannheimer Planken am 6. und 7. April auf dem Paradeplatz.

Details zum Programm sowie eine Liste der teilnehmenden
Restaurants und Winzer unter www.vdp-pfalz.de

13. und 14. April 2019

Wein am Dom
in Speyer

Wenn Speyer sich zur Wein-Flanier-
meile verwandelt, dann ist ,Wein am
Dom“ - und der VDP.Pfalz ist dabeil
Bei der grofdten Pfélzer Leistungs-
schau konnen die Weine aller Pfal-
zer VDP.Winzer in der ehemaligen
Heiliggeistkirche verkostet werden.
Mit dabei: die ersten Guts- und Orts-
weine 2018 sowie Lagenweine aus
den VDPERSTEN LAGEN aus 2017.

Mehr erfahren unter www.pfalz.de

11. Mai 2019

Pfilzer LagenArt
Hambacher Schlo3
in Neustadt an der
Weinstralse

Saumagen, Kastanienbusch und Co.
laden wieder zur Verkostung ein.
Nach vier erfolgreichen Auflagen
ladt die Pfalz 2019 abermals in das
Hambacher Schloss zur ,Pfalzer
LagenArt“ ein. Rund 50 Pfalzer
Betriebe prasentieren ihre lagen-
typischen Weine und zeigen, welche
Spitzenweine das »Streben nach ho-
her Qualitdt in Verbindung mit der
Herkunft« hervorbringt. Mehr als 300
Einzellagen mit individuellem Cha-
rakter gibt es entlang der Deutschen
Weinstrafde. Etliche davon kdnnen
Weinliebhaber bei der Entdeckungs-
reise zum Thema Terroir verkosten.

Details unter www.lagenart.de, 20 Euro

H VDP.PFALZ | MAGAZIN

HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2019

30. Mai bis 2. Juni 2019

VDP.Maispitzen
in den VDP.Weingtitern

Die weiteren Angebote in den Weingtitern variieren.
Entsprechende individuelle Offnungszeiten sind dem Kalender auf den folgenden Seiten zu entnehmen.

30. Mai 2019

VDP.Jahrgangsparty
Deidesheimer Hof in Deidesheim

,Simply the best” heifdt es wieder bei der VDPJahrgangsparty im Deidesheimer Hof - einer Cuvée aus Verkostung,
Gourmetfestival und Weinparty in einem aufiergewohnlichen Ambiente. Die VDP.Weingiiter prasentieren die einzig-
artige Vielfalt Pfalzer Weine an verschiedenen Genussstanden. Die Kiichen des Restaurants Sankt Urban und Schwarzer
Hahn begleiten diese Weinprasentation mit einem mehrgangigen ,Fliegenden Biifett“ und kulinarischen Anlaufstatio-
nen wie Austern-, Kdse- und Kaffeebar. Die Jahrgangsparty bildet den Auftakt der VDP.Maispitzen.

Beginn ab 17.30 Uhr |
Flying Dinner und Weinverkostung 155 Euro

MAGAZIN | VDP.PFALZ H



Februar

11-18 Uhr HIGH END im Weingut — Hifi Messe
»Klang trifft Wein“
Weingut von Winning, Deidesheim

11-18 Uhr HIGH END im Weingut — Hifi Messe
,Klang trifft Wein“
Weingut von Winning, Deidesheim

Marz

10-16 Uhr Jungweinprobe
Weingut Georg Mosbacher, Forst

11-16 Uhr Jungweinprobe mit Gastweingut
Niepoort
Weingut Geh. Rat Dr. von
Bassermann-Jordan, Deidesheim

11-16 Uhr Jungweinprobe mit Gastweingut
Niepoort
Weingut Geh. Rat Dr. von
Bassermann-Jordan, Deidesheim

11-18 Uhr Frihlingsprasentation,
Weinberg- und Kellerfiihrung
Weingut Fitz-Ritter, Bad Diirkheim

11-18 Uhr Frihlingsprasentation,
Weinberg- und Kellerfiihrung
Weingut Fitz-Ritter, Bad Diirkheim

April

14-19 Uhr Burgunderfriihling mit den Weingu-
tern Bernhart und Friedrich Becker
Schweigen-Rechtenbach

14 Uhr PREMIER CRU Wanderung in
Wachenheim
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

13-18 Uhr Burgunderfriihling mit den Weingu-
tern Bernhart und Friedrich Becker
Schweigen-Rechtenbach

Mai

12-17 Uhr VDP.ERSTE LAGE Prasentation
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

13-19 Uhr Jungweinverkostung
Weingut Wehrheim, Birkweiler

11-19 Uhr Lagenkostbar in der Weinlage
Forster Ungeheuer
u.a. mit den Weingiitern Acham-
Magin und Georg Mosbacher

17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

& Jahrgangsverkostung
Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

10-17 Uhr Prasentation des neuen Jahrgangs
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim
13-19 Uhr Jungweinverkostung
Weingut Wehrheim, Birkweiler

11-19 Uhr Lagenkostbar in der Weinlage
Forster Ungeheuer
u.a. mit den Weingdiitern Acham-
Magin und Georg Mosbacher

12-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

10-17 Uhr Prasentation des neuen Jahrgangs
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim
13-18 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut von Winning, Deidesheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation mit dem
Gastweingut Ceretto aus Italien
Weingut Geheimer Rat Dr. von
Bassermann-Jordan, Deidesheim

14 Uhr BIODYN Wanderung in Wachenheim
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 14 Uhr Bassermann meets Buhl
Weingut Geh. Rat von Bassermann-
Jordan, Deidesheim

12-18 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Kranz, lIbesheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Miinzberg, Godramstein

12-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

15-18 Uhr Riesling-Dialog mit den Weingltern
Acham-Magin und Georg
Mosbacher sowie italienischen
Gastwinzern
Weingut Georg Mosbacher, Forst

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Bergdolt, Duttweiler

17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Kranz, lIbesheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Miinzberg, Godramstein

14-18 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Okonomierat Rebholz,
Siebeldingen
14-18 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Siegrist, Leinsweiler
12-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

Juni

VDP.Pfdlzer Maispitzen mit der Gastregion

Sudtirol

11-18 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Acham-Magin, Forst

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Geh. Rat Dr. von
Bassermann-Jordan, Deidesheim

11-17 Uhr Verkostung , Pfilzer Maispitzen”
Weingut Friedrich Becker,
Schweigen-Rechtenbach

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Bergdolt, Duttweiler

11-17 Uhr Verkostung , Pfilzer Maispitzen”
Weingut Bernhart,
Schweigen-Rechtenbach

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

11-17 Uhr Verkostung ,,Pfalzer Maispitzen”
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirkin-Wolf,
Wachenheim

11-17 Uhr Verkostung ,,Pfalzer Maispitzen”
Weingut A. Christmann,
Gimmeldingen

11-17 Uhr Verkostung ,Pfalzer Maispitzen”
Weingut Knipser, Laumersheim

11-17 Uhr Verkostung , Pfilzer Maispitzen”
Weingut Kranz, llbesheim

11-17 Uhr Verkostung ,,Pfalzer Maispitzen”
Weingut MefSmer, Burrweiler

11-17 Uhr Verkostung ,,Pfalzer Maispitzen”
Weingut Theo Minges, Flemlingen

10-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Georg Mosbacher, Forst

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Miiller-Catoir, Haardt

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Miinzberg, Godramstein

11-17 Uhr Verkostung , Pfilzer Maispitzen”
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

11-18 Uhr Verkostung , Pfilzer Maispitzen”
Weingut Okonomierat Rebholz,
Siebeldingen

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Rings, Freinsheim

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Georg Siben Erben,
Deidesheim

11-18 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Siegrist, Leinsweiler

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

11-17 Uhr Verkostung , Pfalzer Maispitzen”
Weingut von Winning, Deidesheim

*Die Weinguter Fitz-Ritter und Karl Schaefer

nehmen als Gaste in einem anderen Weingut
teil.

17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

11-18 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Acham-Magin, Forst

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Friedrich Becker,
Schweigen-Rechtenbach

12-18 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

11-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Georg Mosbacher, Forst

12-17 Uhr Jahrgangsprasentation
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

14-21 Uhr Hoffest und Jahrgangsprasentation
Weingut Bernhart,
Schweigen-Rechtenbach

ab 17 Uhr Birkweiler Weinfrihling mit dem
Weingut Dr. Wehrheim
Im Birkweiler Kastanienbusch

11-17 Uhr Hoffest mit Jahrgangsprasentation
mit Konzert im Kelterhaus
Weingut Bernhart,
Schweigen-Rechtenbach

ab 11 Uhr Birkweiler Weinfrihling mit dem

Weingut Dr. Wehrheim,
Im Birkweiler Kastanienbusch

ab 11 Uhr Birkweiler Weinfriihling mit dem
Weingut Dr. Wehrheim
Im Birkweiler Kastanienbusch

14 Uhr PREMIER CRU Wanderung
in Wachenheim
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

12-18 Uhr Picknick im Englischen Garten
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

Juli

17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 14 Uhr Grenzenlos Wein mit den Wein-
gitern Friedrich Becker und Bernhart
Sonnenberg Schweigen-Rechtenbach
17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

15 Uhr Weinprobe im Park mit
Bettina Burklin-von Guradze
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Blirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 11 Uhr Grenzenlos Wein mit den Weingu-
tern Friedrich Becker und Bernhart
Sonnenberg Schweigen-Rechtenbach

12-18 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Blirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 17 Uhr Hoffest , Pfeffinger Weinlaube”
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

ab 17 Uhr Hoffest , Pfeffinger Weinlaube
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

14 Uhr BIODYN Wanderung in Wachenheim
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 11 Uhr Hoffest , Pfeffinger Weinlaube”
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

Montag, 22. Juli 2019

ab 17 Uhr Hoffest ,Pfeffinger Weinlaube”
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

ab 17 Uhr Hoffest , Pfeffinger Weinlaube
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

ab 18 Uhr Ungsteiner Weinsommer
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

ab 14 Uhr BIODYN Wanderung ab
Wachenheim
Weingut Dr. Blirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 14 Uhr Kalmitweinfest u.a. mit dem
Weingut Kranz
In den Weinbergen unterhalb der
Kalmit, llbesheim

ab 17 Uhr Ungsteiner Weinsommer
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

ab 11 Uhr Ungsteiner Weinsommer
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim
ab 11 Uhr Kalmitweinfest u.a. mit dem
Weingut Kranz
In den Weinbergen unterhalb der
Kalmit, llbesheim

ab 18 Uhr Ungsteiner Weinsommer
Weingut Pfeffingen, Bad Diirkheim

August

ab 12 Uhr Weinkerwe
Weingut Acham-Magin, Forst
17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 12 Uhr Weinkerwe
Weingut Acham-Magin, Forst
17-22 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 12 Uhr Weinkerwe
Weingut Acham-Magin, Forst
12-18 Uhr BURKLIN.WEIN.ZEIT
Vinothek im Englischen Garten,
Weingut Dr. Biirklin-Wolf,
Wachenheim

ab 12 Uhr Weinkerwe
Weingut Acham-Magin, Forst

ab 12 Uhr Weinkerwe
Weingut Acham-Magin, Forst

ab 18 Uhr Weinkerwe
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

ab 17 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim

ab 18 Uhr Weinkerwe
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

ab 11 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim

ab 11 Uhr Weinkerwe
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

ab 11 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim

ab 18 Uhr Weinkerwe
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim

ab 17 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim

ab 17 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim

ab 18 Uhr Sommergutsausschank
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

17-22 Uhr Sommergutsausschank
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler

ab 18 Uhr Weinkerwe
Weingut Reichsrat von Buhl,
Deidesheim
17-22 Uhr Sommergutsausschank
Weingut Dr. Wehrheim, Birkweiler
ab 17 Uhr Weinkerwe
Weingut von Winning, Deidesheim



JAHRGANGSPRASENTATIONEN UND HOFFESTE IN DEN VDP.WEINGUTERN

Samstag, 17. August 2019

Sonntag, 18. August 2019

Montag, 19. August 2019

Samstag, 24. August 2019

(Anmeldung erforderlich)
Sonntag, 25. August 2019

Sonntag, 1. September 2019

(Anmeldung erforderlich)

(Anmeldung beim Weingut
Geh. Rat Dr. von Bassermann-Jordan
erforderlich, Eintritt: 15 Euro)

Freitag, 6. September 2019

Samstag, 7. September 2019
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Sonntag, 8. September 2019

Montag, 16. September 2019

Samstag, 21. September 2019

(Anmeldung erforderlich)

Freitag, 4. Oktober 2019

Samstag, 5. Oktober 2019

Montag, 9. September 2019

Dienstag, 10. September 2019

Freitag, 13. September 2019

Samstag, 14. September 2019

Sonntag, 15. September 2019

Samstag, 12 Oktober 2019

Samstag, 19. Oktober 2019

(Anmeldung erforderlich)

Samstag, 26. Oktober 2019

Sonntag, 27. Oktober 2019

(Limitierte Teilnehmerzahl, Zugang
nur fiir geladene Gdste nach
Voranmeldung)

Samstag, 16. November 2019

Donnerstag, 28. November 2019

Samstag, 30. November 2019

Sonntag, 1. Dezember 2019

Samstag, 7. Dezember 2019

(Anmeldung erforderlich)
Sonntag, 8. Dezember 2019

Samstag, 14. Dezember 2019

Sonntag, 15. Dezember 2019

(Eintritt: 15 Euro)

¥is

HOHEPUNKTE VERANSTALTUNGEN 2019

13. September 2019, 17 bis 20 Uhr

Prisentation der VDP.GROSSEN GEWACHSE
Feierabendhaus der BASF in Ludwigshafen

Mit dem 1. September fillt in der Weinwelt der Startschuss fir den
neuen Jahrgang der VDP.GROSSEN GEWACHSE. Wenige Tage spater haben
Weinliebhaber die Moglichkeit, diesen erstmals in einer Gesamtschau zu
verkosten. Die Prasentation findet erstmals im Feierabendhaus der
BASF in Ludwigshafen statt. Beste Weinlagen, klassische Rebsorten und
Winzer mit Personlichkeit versprechen eine spannende und genussvolle
Entdeckungsreise.

Kartenreservierung unter: www.weinkeller.shop.basf.de

30. November 2019, 17 bis 23 Uhr

VDP.Nacht der offenen Weinkeller
In der Stidpfalz

Wenn Winzer ihre Tiiren offnen: Wahrend der VDP.Nacht der offenen
Weinkeller laden die VDP.Weingiiter von Schweigen-Rechtenbach bis
Burrweiler zum Verkosten und Geniefden ein. Im authentischen Ambiente
von Kelterhdusern oder Barriquekellern und umgeben von Wein-
fassern konnen die Besucher die edlen Weine der ausgezeichne-
ten Winzer probieren. An diesem Abend kommen nicht nur
Weine der Stidpfalzer Winzerins Glas, sondern auch die Winzer
der Mittelhaardt und anderen Regionen présentieren ihre
Weine als Gaste bei den teilnehmenden Weingiitern. Hinzu
kommteinRahmenprogrammausMusikundKulinarik,das
diesen Abend auf jedem einzelnen Weingut unvergess-
lich werden lasst. Die Gaste zahlen einmalig 20 Euro
und konnen alle teilnehmenden Weingiiter besuchen

und ausgewdhlte Weine probieren.

Karten sind an den Abendkassen bei den VDP.Weingltern erhalt-
lich oder im Vorverkauf beim VDP.Pfalz unter info@vdp-pfalz.de

oder 06345 /9 59 44 03.

Fiir Fachbesucher:
17. bis 19. Mirz | Prowein, Messe Diisseldorf
28. und 29. April | Weinbérse, Rheingoldhalle Mainz*
1. und 2. September | Premiere der VDP.GROSSEN
GEWACHSE®, Berlin*

* Diese VDPVeranstaltungen richten sich ausschlieBlich an Wiederverkaufer aus
Gastronomie und Fachhandel sowie an die Fachpresse. Eine Akkreditierung ist unter
www.vdp.de/de/fachbesucherverteiler notwendig.
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REBSCHULE

REBSCHULE

Wo kommen
die Weinreben her?

Fiir neue Pflanzen miissen Rebstdcke
erst veredelt und bewurzelt werden.
Dafiir gibt es Rebschulen, die bildlich
mit Weingarten vergleichbar sind.
,Wir kiimmern uns um die gartneri-
sche Hege und Pflege, die in der Auf-
zucht des Rebennachwuchses steckt”,
erklart Wolfgang Krapp von der
gleichnamigen Rebschule Krapp im
pfalzischen Ungstein. Dafiir seien ein
genaues Auge, langjahrige Erfahrung
und Wissen, aber auch ein instinkti-
ves Bauchgefiihl erforderlich.

Die
Kinderstube ™
derWeinreb@n

Die Rebschule beginnt wie jede gute
Kinderstube auch mit der Friih-
erziehung. In dieser Phase der
Kindergarten- oder Vorschul-
zeit ist viel Handarbeit
gefordert. Fiir neue Pflan-
zen muss Fruchtholz
in anerkannten Wein-
bergen  geschnitten
werden. Das soge-
nannte Edelreis wird
als ein Teil der ur-
spriinglichen  Rebe
benotigt. ,Bis heu-
te lassen sich diese
Arbeitsschritte  nur
wenig mechanisieren’,
so Krapp. Von den Ori-
ginalreben werden Trieb-
stiicke - die Edelreiser -
abgeschnitten und auf eine
reblausfeste Unterlage aufge-
pfropft beziehungsweise veredelt.
In der Fachsprache heifdt der Vered-
lungsschnitt auch Omegaschnitt. An-
schliefdend werden die Pfropfreben
in einem Wachsbad paraffiniert. Das
schiitzt vor Infektionen aber auch vor
dem Austrocknen der jungen Rebe.

-

= Nach der Veredlung erfolgt zunachst
. die Aufzucht in Gewdachshausern
unter einer genau definierten Tem-
peratur und Luftfeuchte. Sind Edel-

einreben fiihlen sich wohl in der Pfalz. Sie sind geschutzt
durch das Haardtgebirge und werden jahrlich'voniielen Sonnen-

Im November wird ausgeschult. Jede
einzelne Rebe wird von Hand sortiert
und auf eine tadellose Verwachsung
und Waurzelbild kontrolliert. Erst
dann werden die Reben in die Grund-
schule oder in ein Jungfeld der Winzer
gesetzt. Dort diirfen die Reben in der
Weinwerkstatt unter freiem Himmel
getrost alte Knorzen werden.

So war es friher —
bis die Reblaus kam

Doch das war nicht immer so, die
Rebveredelung gibt es erst seit etwa
1890. Friither haben die Winzer ihre
Pflanzen selbst vermehrt. Damals
geschah das ,wurzelecht”, das heift,
von den mehrjahrigen Reben wur-
de nach dem Winter Fruchtholz
geschnitten und dieses als Stecklinge
in den Boden gesetzt. Uber Jahrhun-
derte hat dies auch erfolgreich funk-
tioniert - bis im Jahr 1863 die Reblaus
von Amerika eingeschleppt wurde.
Die Reblaus stach die Wurzeln der
Reben an und zerstorte innerhalb
weniger Jahre die kompletten Wein-
berge in ganz Europa. Dabei wurde
festgestellt, dass die amerikanischen
Reben an den Wurzeln robuster
waren und das Insekt tolerierten.

Diese Beobachtungen fiihrten zu
dem Versuch, auf amerikanisches
Holz europadisches Fruchtholz zu
veredeln, was letztendlich um 1890
erfolgreich funktionierte. Damit war
die Rebveredlung geboren. Staatli-
che Institutionen wie die ,Alte Reb-
schule in Rhodt" begannen, so Reben
zu vermehren. Gleichzeitig wurden
auch Winzer in der Rebveredelung
geschult. Das Weingut Dr. Biirklin-
Wolf in Wachenheim hatte dafiir in
den 1940er Jahren sogar eine eigene
Gartnerei mit Gewachshdusern ein-
gerichtet. Ab Mitte des 20. Jahr-
hunderts wurde die Veredlung
und Vermehrung technisch und
biirokratisch zunehmend auf-

sind stolz darauf eine von 30 zu sein®
erklart der Eigentiimer.

Riesling ist nicht gleich
Riesling

Seit Jahrhunderten von Jah-
ren wird in der Pfalz Riesling
angebaut und er ist zeitgleich
auch das Aushangeschild der
Region. Der Riesling-Stamm-
baum verzweigt sich bis in
uralte Weinberge in renom-
mierten Rieslinglagen; aktuell
zahlen 130 Klon-Geschwister
zur Rieslingfamilie.

Mit den vielen Riesling-
Generationen kam es durch
natiirliche, spontane Muta-
tionen innerhalb der Familie
zu leicht veranderten Typen.
Diese Nachkommen besitzen
zwar alle das gleiche Genma-
terial, aber geringfiigig veran-
derte Eigenschaften. Die Klone
unterscheiden sich beispiels-
weise in der Traubenstruktur,
im Wuchs oder in der Dicke
der Beerenhaut. Ein weiteres
wichtiges Puzzlestiick ist das
Waurzelholz. Die Wurzeln haben
unterschiedliche Krafte, sich
die Mineralien aus Gesteinen
und Bodden herauszuziehen
oder in kargen Weinlagen Was-
ser zu finden. Dadurch konnen
besondere Weinlagen oder
Terroireigenschaften bis in die
Trauben transportiert und in
Geschmack ,iubersetzt* wer-

Wie ware

es mit einem eigenen

Rebstock?

Das VDP.Weingut Fitz-Ritter in
Bad Dirkheim bietet eine Paten-
schaft fiir Rebstocke an und versorgt
Sie jedes Jahr mit Wein.
Naheres unter
www.dein-rebstock.de.

reis (Fruchtholz) und Unterlage gut
verwachsen, werden die Jungreben
ab dem Monat Mai fiir ein halbes Jahr
in den Rebschul-Boden gesteckt, um
sich tiber Sommer zu bewurzeln und
zu einer kraftigen Jungrebe heranzu-
- wachsen.

stunden uld™von einem mediterranen Klima verwdhnt. So reifen
aufrund 23.600 Hektar Rebflache Trauben von héchster Qualitat heran.
Doch woher kommen eigentlich die Reben, die im ,Wingert“stehen?

Und wer kiimmert sich hrlﬁ\ um den Nachwuchs in den Weinbergen?
-

wendiger und einige Winzer-
betriebe spezialisierten sich
zu Rebschulen. 1977 gab es in
der Pfalz noch 235 Rebschulen,
aktuell nur noch etwa 30. Eine da-
von ist die Rebschule Krapp. ,Wir
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Starker Stoff:

wie ein Korken entstent

Omische Sandalen,

eine Weinflasche und

das Space Shuttle — auf
denersten Blick ein un-
gleiches Trio. Und dennoch
haben sie eines gemeinsam:
In allen findet sich sehr
wahrscheinlich Kork. Ob
Dammung, Hitzeschutz oder
Flaschenverschluss — Kork
ist ein vielseitig einsetzbares
Naturprodukt.

,Die Verbindung von Flaschen und
Korken ist nicht neu: Korken wer-
den schon seit dem 17. Jahrhundert
zum VerschliefSen von Weinflaschen
genutzt und sind heute fiir zwei Drittel
aller Einnahmen mit Naturkork ver-
antwortlich®, erklart Dr. Frank Miiller,
Geschaftsfiihrer des Deutschen Kork-
verbands. Die meisten hochwertigen
Weinflaschen werden heute immer
noch - trotz zahlreicher Alternati-
ven in Sachen Verschluss - verkorkt.
Denn: Der Naturkorken schlief3t die
Flasche dicht ab, ist geschmacks-
neutral, der Wein baut optimal aus
und das Offnen der mit Kork ver-
schlossenen Flasche ist fiir viele

Weinliebhaber nach wie vor ein
Ritual, das dazugehort. Verschluss-
sache ist eben auch Glaubensfrage.
Doch wo kommen die rund 12 Mil-
liarden Naturkorken, die pro Jahr Fla-
schen verschlief3en, eigentlich her?

Die Heimat der Naturkorken sind
Korkeichenwédlder im Mittelmeer-
raum, insbesondere Portugal und
Spanien. Die Besonderheit der Kork-
eiche ist ihre Fahigkeit, eine homoge-
ne Rinde auszubilden, die aus einem

elastischen Gewebe

besteht, das wasser-

undurchlassig  und

stark isolierend ist

- dem Kork. Dieser

besteht aus toten Zellen,

die mit einer als Suberin
bezeichneten chemischen Subs-
tanz versiegelt sind. Alle Baume
produzieren zu ihrem Schutz solche
verkleideten Zellen, aber nur die
Korkeiche ist in der Lage, aus diesen
eine Rinde zu bilden, die man unter
bestimmten Voraussetzungen ab-
schidlen kann, ohne dem Baum zu
schaden. ,Das kann allerdings erst-
malig im Alter von 25 Jahren stattfin-
den®, so Miiller. Allerdings wird diese
erste Ernte noch nicht zur Produk-
tion von Korken genutzt, da die Rinde
noch zu stark zerkliiftet ist. Erst nach
etwa neun bis elf weiteren Jahren
hat sich ausreichend Rinde fiir eine
weitere Schalung gebildet - diese ist
dichter und fiir die Herstellung von
Korken bereit. Die dicke, graue und
von Rissen durchzogene Rinde, der
Kork, wird in Handarbeit abgeschalt.
Jetzt leuchten die Baumstimme in
einem intensiven Rot.

In der Korkfabrik angekommen,
wird die Korkrinde rund sechs
Monate zum Trocknen und Stabili-
sieren gelagert, um dann - kurz vor
der Fertigung - flir einige Stunden
gekocht zu werden. So wird das
Material elastisch und geschmeidig.
Fir hochwertige Flaschenverschliis-
se sind gleichmafiige starke Plan-
ken mit moglichst wenigen holzigen
Einschliissen unverzichtbar. Arbeiter
stechen daraus die einzelnen Korken
aus den in Streifen geschnittenen
Rinden. Das Ergebnis: Der Korken,
wie wir ihn kennen.
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HINWEIS ZUM DATENSCHUTZ: Durch lhre Mitgliedschaft im VDP.Weinclub sind wir nach Artikel 6 Abs. 1b DSGVO berechtigt, zu diesem Zwecke Ihre personenbezogenen Daten zu

verarbeiten. Unsere Grundsatze der Datenverarbeitung kénnen Sie auf unserer Internetseite www.vdp-weinclub.de/datenschutz abrufen. Wir werden Ihre Daten gemaR den Vorgaben

der DSGVO und des BDSG verarbeiten und selbstredend nicht an Dritte weiterleiten. Mit Beendigung lhrer Mitgliedschaft im VDP.Weinclub wird auch die Berechtigung zur Datenver-

arbeitung beendet. AGB siehe unter www.vdp-weinclub.de/agb
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mit der anhdngenden Postkarte postalisch oder be-

quem Uber den obenstehenden Adler tatigen. Einfach
scannen und anmelden. Die Mitgliedskarte wird im An-

schluss postalisch an Sie verschickt. Empfehlen Sie den

VDP.WEINCLUB auch gerne weiter!
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Gault Millau Sommeliere des Jahres, WSET Diploma, Weinakademikerin, vinophile Gast-
geberin, viele Jahre mit eigenem Restaurant, TV-Engagements, Blicher sowie unzahlige Preise
und Auszeichnungen — die Liste des Schaffens ist lang und ihr Weinwissen immens. Dennoch
erklart uns Christina Fischer augenzwinkernd: ,,Bei allem Wissen muss Wein vor allem Spal}
machen”, Wie sie selbst zum Wein gekommen ist und welchen Blick sie auf die
unterschiedlichen Weintypen wirft? Wir haben nachgefragt!

Vinophile Spurensuche

Nachgefragt:

Christina Fischer im interview

Frau Fischer, Sie gelten als
einer der besten Sommeliers
Deutschlands — wie sind Sie
zum Thema Wein gekommen?

Christina Fischer: ,Die genussvolle
Verbindung von Wein und Speisen
ist seit meinem Elternhaus ein
fester Bestandteil meines Lebens.
Nach meiner Ausbildung und di-
versen Praktika wechselte ich ins
JInterContinental Hyde Park Corner*
in London. Nach weiteren Stationen,
u. a. in Sterne-Restaurants, hat es
mich dann gepackt: Ich habe Mitte der
1990er Jahre mein eigenes Restau-
rant in Koln eroffnet, Fischers Wein-
genuss & Tafelfreuden. Das Konzept
stellte den Wein in den Mittelpunkt.
Wir haben fast fiinfzig Gewéachse
glasweise ausgeschenkt und mehrere
Sommeliers beschaftigt. Pragend
war die zum Gastraum offene Kiiche.
Gaste, Koche und Servicemitarbeiter
konnten einander jederzeit sehen.
Das hat unsere Mitarbeiter deutlich
enger verzahnt als das in anderen
gastronomischen Konzepten der
Fall ist. Die Kombination von zwang-
losem Weingenuss und passenden
Speisen wurde zum perfekten Allein-
stellungsmerkmal und damit einer
unserer Erfolgsgaranten.”
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In Ihrem Buch haben Sie
Weine in Kategorien eingeteilt
und als Typen beschrieben —
aus denen sich entsprechen-
de Kombinationen fiir Wein
und Speisen ableiten lassen.
Was mussen wir uns unter
Weintypen vorstellen?

Fischer: ,Meine Erfahrungen in
Sachen ,Food & Wine Pairing' basier-
ten auf personlichen Erfahrungen
- schliissige und vor allem nachvoll-
ziehbare Erkldrungen, warum man-
ches Gericht mit einem bestimmten
Wein wunderbar harmoniert und
andere Kombinationen wiederrum
nicht, hatte ich nur wenige. Dem
wollte ich auf den Grund gehen. Das
Ergebnis ist eine Kategorisierung
in vier Weintypen, die sowohl auf
Weif3- als auch Rot- und Schaum-
weine anwendbar ist. Typ-1-Weine
prasentieren sich leicht und frisch,
Weine des Typs 2 fruchtig und har-
monisch, Typ 3 dagegen komplex
und elegant - die Kénigsklasse - und
den Typ 4 definiere ich als kraftvoll
und opulent. Alle diese Weine haben
ihre Berechtigung, gerade in Kombi-
nation mit Speisen funktionieren und
schmecken sie aber unterschiedlich.”

Welche Tipps
haben Sie
sonst flir eine
gelungene
Kombina-
tion?“

Fischer:

,Mit der Kate-
gorisierung
hat jeder ein
gutes Hand-
werkszeug pa-
rat, mit dem sich
wunderbare Kombi-
nationen von Wein und
Speisen bilden lassen. Har-
monische Verbindungen lassen
sich einfacher zusammenbauen als
konterkarierende Pairings. Eben-
so sind ausgewogene, fruchtige
Weine einfacher kombinierbar als
komplexe, elegante Tropfen. Hinzu
kommen unterschiedliche Koch-
stile sowie individuelle Landerkii-
chen. Letztendlich ist Curry ist nicht
gleich Curry. Spannend wird es erst,
wennmandie Grundregelnbeherrscht
und darauf aufbauen kann. Und
noch etwas: es ist einfacher auf den
Wein zuzukochen als umgekehrt.”

WEIN UND SPEISEN

Regel 1

Der Tequila-Effekt: Die Kombi-
nation von Salz und Zitrone hat
beruhigende Auswirkungen auf alle
Weintypen.

Das Zusammenspiel von Salz und
Zitrone im Essen wirkt geschmacks-
verstirkend und puffert die Sau-
re des Weins. Das nennt man den
»Tequila-Effekt Der Wein wird run-
der im Geschmack und erhilt mehr
Volumen. Ein Stiick Brot wirkt eben-
so puffernd - und lasst Saure, Siif3e

und Bitterkeit harmonisch er-

Regel 2

Gleich und gleich gesellt sich

gern: Griines Gem{ise und Krauter
passen hervorragend zu lebhaften,
ausdrucksstarken, frischen, vege-
tabil betonten WeiBweinen wie
Scheurebe, Sauvignon blanc oder
Muskateller.

Perfekte Kombination: Die griinen
Noten von Speisen und Weinen erge-
ben ein harmonisches Geschmackser-
lebnis. Je hochwertiger der Wein ist,
desto mehr Fett oder Kohlenhydrate
sollte das Gericht haben. Probieren

Regel 3

Allrounder: Harmonische WeiR-
weintypen mit moderater Saure,
Struktur und Schmelz lassen sich
bestens mit Quiche kombinieren.

Die Quiche ist ein kleines Kraftwerk
- der starkehaltige Boden puffert, Ge-
miise sorgt fiir Lebhaftigkeit, einfache
Weine werden vitalisiert. Das Salz
wirkt geschmacksverstarkend und
der Wein passt sich der Quiche an.

scheinen.

Fleisch zu Rotwein,

Fisch zu Weilwein —

dieses Credo galt lange

als in Stein gemeiRelt.

Heute ist das eher Schnee
von gestern. Vielmehr kommt
es fur Christina Fischer auf die
Zubereitungsart der Speisen
an — auf deren Textur, Wiirze
und Zusammenstellung der
einzelnen Komponenten. Die
Sommeliére hat mit ihren 10
Faustregeln ein simples wie
geniales Handwerkszeug

fir die Kombination von
Gerichten und Weinen
erstellt —und uns zum

Gluck verraten.

Sie eine leichte Vorspeise mit griinem
Gemiise oder ein leichtes, asiatisch
gewiirztes Gericht.

Die Kunst der Kombination

10 Faustregeln:

Welcher Wein

zu welcher Speise?

Regel 4

Sauer macht lustig: Gereifte, frucht-
betonte Weillweintypen mit Sau-
re-StiRe-Balance kdnnen sich auf
Saure im Essen einstellen. Reifer
Riesling etwa liebt Saure!

Rieslinge, denen man einige Jahre
auf der Flasche gegonnt hat, sind auf-
grund ihrer Balance sehr gut zum
Essen zu kombinieren. In Koalition
mit puffernden Komponenten wie
Wurzelgemiise und Kartoffeln kann
Riesling sogar der beste Freund des
Sauerkrauts werden. In Kombination
mit gebratenem Zander - ein Genuss!

Riesling
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Regel 5

Durch die cremige, kraftvolle Struk-
tur fangt der Wein den Fettanteil der
reichhaltigen Sauce vollig auf - es
entsteht ein perfektes Mundgefthl.
So funktioniert eine Pasta mit heller
Sauce etwa genauso gut wie die Klas-
siker Beurre blanc oder Sauce Hollan-
daise.

Regel 6

Eine Jus ist reich an Rostaro-
men - die sich perfekt mit Tan-
ninen erganzen. Truffel wirken
ebenso Wunder: Sie nivellie-
ren Gerbstoffe und kiissen die
fruchtige Seite reifer Rot-
weine wach. Generell haben
Pilze einen harmonisieren-
den, verjliingenden Effekt.

Regel 7

Gansebraten bevorzugt die fruchti-
gen, jugendlichen Vertreter des Spat-
burgunders, wahrend geschmorte
Gerichte oder Burgunderbraten auch
gereifte Tropfen vertragen.
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Regel 8

Durch Weifdschimmelkise treten die
Fruchtaromen von Spatburgunder
in den Vordergrund und die Tannine
werden durch Fett und Salz gepuf-
fert. Zu gereiftem Parmesan passt ein
Bordelaiser Wein so hervorragend,
weil der konzentrierte Kise neben
Fett und Salz Umami enthilt - das es
mit der intensiven Aromatik und den
Gerbstoffen von Cabernet Sauvignon
und Co. aufnehmen kann.

Cabernet Sauvignon

Regel 9

Scharfe, leicht siif3liche, wiirzige Aro-
men in Saucen oder pikant gewtirz-
ten Gerichten erganzen sich gut mit
einem reichhaltigen und fruchtiip-
pigen Rotwein, zum Beispiel einem
wirzigen, kraftvollen Syrah. Die
Schirfe wird durch fruchtige Uppig-
keit nivelliert, gleichzeitig bekommt
der opulente Rotwein Frische. Win
Win!

Regel 10

In die Jahre gekommene Spatlesen

werden mit einem Apfelkuchen und

der darin versteckten Fruchtsdure
aufs Angenehmste erfrischt und zei-

gen wieder Vitalitdt. Haselniisse
verstiarken diese Wirkung. Ach-
tung: Die Apfel sollten aber auf
jeden Fall gegart sein.

Gebackene Pfalzer Feigen
mit Serranoschinken
und Gorgonzola

Aushangeschild fir

dynamische

Gourmet-Kiche

chen geboren, in Deidesheim zu Hause.
ive Chef Daniel Schimkowitsch hat im
urant L.A. Jordan seine kulinarische
ivschmiede gefunden, in der er kulinari-
sche Hochgenlisse zaubert. Nebenbei hat er
ein Kochbuch geschrieben. Unter dem Motto
,Ein Blech — kein Stress” gibt es hier unkompli-
zierte und gleichzeitig feine Kiiche zu entdecken.

Backofen auf 185 °C Ober-/
Unterhitze vorheizen. Die Feigen
kreuzformig einschneiden und
jede mit einem Stiick Gorgonzola
und einem Basilikumblatt fiillen.
Anschlief3end mit einer Schin-
kenscheibe umwickeln und auf
ein Blech setzen.

Den Honig mit Olivendl und
griinem Pfeffer verriihren und
leicht mit Essig und wenig Salz
abschmecken; iber die Friichte
traufeln. Zum Schluss das Brot
entrinden, wiirfeln und dazuge-
ben. Die Feigen 20-25 Minuten
backen.
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NUTZLINGE IM WEINBERG

Lebensraum Weinberg

Klein(?.HeIfe.r:
wie NUtzlinge
~ den Rebe ngul‘tun
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aum zwei Millimeter

grolS und doch einer

der gefahrlichsten
Feinde fur heimische Wein-
reben— das ist die Reblaus.
In der zweiten Halfte des
19. Jahrhunderts ging diese
in die Weingeschichte
ein, als sie — aus Amerika
kommend — fast den ge-
samten Rebenbestand der
Welt vernichtete. Auch
andere, weniger bekannte
Schadorganismen finden
Gefallen an Weinreben.
Die gute Nachricht: Neben
den Schadlingen gibt es
auch Nitzlinge, die Reben
und Winzern gute Dienste
leisten kdnnen.

JFressen und gefressen werden“ -
diese Devise gilt auch im Weinberg.
Dort angesiedelte Niitzlinge sind
deshalb nicht nur ein Ausdruck des
nattirlichen Gleichgewichts, sondern
konnen die Weinrebe auch aktiv
schiitzen. Zu ihnen zahlen etwa Rau-
pen- und Florfliegen, Marienkafer,
Kugelkafer, Schlupfwespen, Erzwes-
pen, Spinnen oder Wildbienen. Die
Raubmilbe - so verwirrend ihr Name
in diesem Zusammenhang auch klingt
- istebenso ein solch erwiinschter Be-
wohner des Weinbergs: Sie frisst zum
Beispiel die Krausel- und Pockenmil-
be, die an der Blattunterseite siedelt
und unter anderem zu Vergreisung
und Fehlwuchs der Rebe fiihrt. Des-
halb gilt es, diese zu unterstiitzen,
etwa durch raubmilbenschonenden
Pflanzenschutz. Dessen Einsatz hat
dazu gefiihrt, dass die in den 1980er
Jahren noch immensen Schiaden der
Obstbaumspinnmilbe - auch Rote
Spinne genannt - heute fast keine
Bedeutung mehr haben. In manche
Junganlagen, beispielsweise nach
grofden Flurbereinigungen, bringt der
Winzer Rebholz mit Raubmilben aus
alten Weinbergen ein, damit sich eine
neue Population aufbauen kann.

Grundlage fiir die Besiedlung durch
Niitzlinge ist ein vielfaltiger Weinberg
mit reicher Biodiversitat. Und dafiir
lasst sich einiges tun: Trockenmau-
ern, Nistkasten oder Insektenhotels
bieten Schlupflocher und Riickzugs-
orte fiir die gewlinschten Insekten,
Eidechsen oder Bienen. ,Bei einem
Blick in unsere Weinberge erkennt
man neben Reben auch eine Vielzahl
verschiedener Begriinungspflanzen
und lockere Boden, die Lebensraum
fiir Nitzlinge sind“, erklart Hansjorg
Rebholz vom Weingut Okonomierat
Rebholz in Siebeldingen. Seit iiber
einem Jahrzehnt arbeitet das Wein-
gut nach biodynamischen Richtlinien.
,Um die natiirliche Artenvielfalt im
Weinberg zu bewahren, tun wir viel,
vermeiden aber gleichermafien auch
einiges, wie zum Beispiel Boden-
bearbeitung im Winter, den Ein-

satz von Pflanzenschutzmitteln, die
Bienen gefahrlich werden oder unné-
tige Traktorfahrten®, betont Rebholz.
Seine Uberzeugung: Nur ein gesun-
des Okosystem erméglicht vitale Bo-
den, die den Rebstdcken geben, was
sie bendtigen, und den Weinen einen
solch ausdrucksstarken Charakter
verleihen.




nternationale Erfahrungen, duale Studiengdnge, innovative Impulse — das bringt die

heutige Weingeneration mit sich. Und doch ist ein Aspekt Gold wert, im Leben wie im

Weinbau: Erfahrung. Und die hat die dltere Generation in den Pfalzer VDP.Weingtitern
mehr als genug. Manche bereits im verdienten Ruhestand, andere noch aktiv mit dabei,
wieder andere als wertvolle Berater im Hintergrund, sind sie allesamt Pioniere und Vor-
denker ihrer Zeit. Trotz vollig unterschiedlicher Werdegange ist ihnen und ihren Betrieben
eines gemeinsam: Das stetige Streben nach Wein von hochster Qualitat.

Nach dem Abitur ein Chemiestudium
statt Weinbauausbildung - das klingt
nicht nach einem klassischen Winzer-
werdegang. Und doch, so beweist es
Werner Knipser bis heute aktiv, kann
das sogar ein richtig guter sein. Als
eines von vier Kindern arbeitete Wer-
ner Knipser schon friih im elterlichen
Betrieb mit und profitierte dabei von
den Erfahrungen seines Vaters, der
den Qualitdtsgedanken frith umsetz-
te und bereits 1962 zwei Jahrgange
trocken ausbaute - ungewohnlich fiir
die damalige Zeit. Kenntnisse zum
Stoffwechsel und Aromen-

wissen waren es, die er

aus dem Chemiestudium mitnahm
und im Weingut einbringen konnte.
Trotz der technischen Neuerungen
seiner Zeit, der Temperatursteuerung
und Kiihlung der Trauben, lautet sein
Credo: ,Moglichst nicht eingreifen. In
den Trauben ist von Haus aus drin,
was drin sein soll.“ Zukiinftig gelte es
besonders, Erfahrungen mit dem Kli-
mawandel und den daraus resultie-
renden Auswirkungen auf Rebsorten
zu sammeln, um weiterhin optimale
Ergebnisse zu erzielen. Dafiir ist er
heute im Team mit Bruder Volker

und Sohn Stephan bestens ge-

wappnet.

o R i
L e
,Die Weinberge so wig sie wach€en in
die Flasche zu bekommen und mog-
lichst wenig einzugreifen, das ist
auch die Haltung von Fritz Christ-
mann, mit der er die Philosophie des
Gimmeldinger Weinguts A. Christ-
mann pragte. Der Qualitatsgedanke
trieb den Winzer schon frith um: Das
Weingut baute bereits 1980, damals
noch kein VDP.Mitglied, trockene Wei-
ne aus, reduzierte die Mengen, und
etablierte sich so als eines der fiih-
renden Weingiiter der Pfalz. Durch
die Aufnahme in den VDP, was lange
ein Traum fir Fritz Christmann war,
wurde dieses permanente Qualitats-
streben honoriert.
Nach einem Studium in Geisenheim
und der frithen Mitarbeit im elterli-
chen Betrieb iibernahm Fritz Christ-
mann den Betrieb 1954 und gab
diesen 1996 an Steffen Christmann
weiter. Sein ,grofdtes Gliick”, so sagt
er, sei der Einstieg von Sophie in das
Familienweingut.
Seinerzeit sah die Arbeit im Weinberg
noch ganz anders aus als heute: Einen
Haflinger zu besitzen, war eine grofe

£

Errungenschaft. Auch heute arbeitet
der Winzer noch aktiv im Weingut
mit, ist fur die Kunden da - und im-
mer der erste bei der Teambespre-
chung in der Kellerei. Sein Wunsch
fur den Weinbau der Zukunft? ,Dass
der deutsche Wein immer mehr auch
auf dem internationalen Parkett an
Bedeutung gewinnt.“ Dazu tragen si-
cher der stetig wachsende Qualitats-
gedanke und der Vormarsch des 6ko-
logischen Weinbaus bei.

Der o6kologische Weinbau sowie der
Ausbau trockener Weine sind traditio-
nell das Hauptmerk des Forster Wein-
guts Acham-Magin, dessen Flagg-
schiff seit jeher der Riesling ist. ,Wein
wdachst in den Weinbergen. Qualitat
bedeutet deshalb Aufwand insbeson-
dere im Aufienbereich” betont Bar-
bara Acham. Dass sie weif3, wovon
sie spricht, stellt sie seit vielen Jahren
unter Beweis: Seit 1994 fiihrt die ge-
lernte Apothekerin den

Betrieb zusammen

mit Vincent
Troesch.

Ihr Handwerk lernte auch sie vor
allem durch die Praxis: frith im el-
terlichen Betrieb mitarbeiten, viel
lesen, viel nachfragen, in die Materie
einarbeiten. Frith setzte das Wein-
gut bereits auf Qualitat: Schon immer
wurden alle Trauben per Hand gele-
sen. Personlich trieb Barbara Acham
vor allem eines an: die Anerkennung
als Frau in der Weinbranche - frither
keine Selbstverstindlichkeit! Wie sie
selbst so schon sagt: ,Damals war
ich eine junge Frau unter vielen alten
Méannern im VDP. Heute bin ich eine
alte Frau unter vielen jungen Man-
nern und Frauen im VDP“ Der Ver-
band und seine Philosophie waren
immer ein Leitbild, der das Weingut
liber die Jahre gepragt und begleitet
hat. Noch einige Jahre mochten Bar-
bara Acham und ihr Partner Weine
erzeugen, die gliicklich machen - und
wiinschen sich, danach das Weingut
in der Familie weiterzugeben.




»,Der Wein war noch nie so gut wie
heute® ist sich Konrad Fitz sicher und
zieht damit ein positives Fazit in Sa-
chen Entwicklung des Weinbaus. Sein
Credo ,Stillstand ist Gleichstand ist
Riickstand“ zeigt gleichzeitig seinen
hohen Qualititsanspruch, seine Of-
fenheit fiir Neuerungen und den An-
trieb, zu gestalten. Konrad Fitz, der
mit 1935 ,geflihlt aus dem Mittelal-
ter” stammt, wie er augenzwinkernd
sagt, scheint diese Haltung von seinen
Vorfahren iibernommen zu haben.
Schon der ,Rote Fitz"“ stellte sich beim
Hambacher Fest gegen das konigliche
Bayern und auch Konrad Fitz enga-
gierte sich neben der Tatigkeit im
Weingut Fitz-Ritter fiir die Erhaltung
der Landschaft im Zuge der Flurbe-
reinigung und setzte sich in den acht-
ziger Jahren im Rahmen der Diskussi-
on um den Rebsortenspiegel aktiv fiir
die Erhaltung des Rieslaners und die
Zulassung des Chardonnays ein. Kon-
rad Fitz zeigte bereits friith Interesse
am Wein im elterlichen Weingut, stieg
1955 in den Betrieb ein und begann
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seine Lehre im damaligen VDP.Wein-
gut Stumpf-Fitz'sches Weingut, des-
sen Verwalter Friedrich Friefd ihn mit
dem Streben nach hochster Qualitat
ansteckte. 1969 wurde dem Winzer
das elterliche Weingut tberschrie-
ben, das 2007 an seinen Sohn Johann
weitergegeben wurde - ein echter Fa-
milienbetrieb. Als Grofdfamilie sieht
Konrad Fitz auch den VDP, in der es
kein Konkurrenzdenken, sondern ei-
nen wertschiatzenden Austausch mit
Gleichgesinnten gibt. Getreu seinem
Naturell ist sein Rat an die nichste
Generation: ,Weiter so! Ich vertraue
darauf, dass ihr euren eigenen, den
richtigen Weg gehen welf'det!"

Ein Vordenker ist auch Rainer Berg-
dolt - und baute als einer der ersten
Pfilzer Winzer Wein im Barrique
aus. Im Familienweingut Bergdolt
- Klostergut St. Lamprecht, das be-
reits 1911 Flaschenwein abfullte, war
schon friith der Ansporn gelegt, Quali-
tat zu ernten und auf die Flasche zu
bringen. Eine Mischung aus theore-
tischem Studium in Geisenheim und
viel Praxis im elterlichen Betrieb,
einem alteingesessenen, traditionel-
len Weingut, pragen seinen Werde-
gang. ,Und natiirlich will man die
Geschichte und die Tradition weiter-
schreiben®, sagt er. Dafiir war es not-
wendig, die technischen Neuerungen
anzunehmen, gleichzeitig aber auch
kritisch zu hinterfragen. Denn: Bei
allem Fortschritt, Wein braucht vor
allem Zeit! Seine Erfahrungen, die er
iber die Jahre in den Weinbergen zu
Terroirs und Klimazonen gesammelt
hat, kann er heute an seine Tochter

dr ' []

Caro Bergdolt weitergeben, die
2007 in den Betrieb eingestiegen ist.
Fiir beide bedeutet die Mitgliedschaft
im VDP einen Ansporn: Gegenseitiges
Verkosten, Kontrollieren, aber auch
gegenseitiges Lernen von anderen.
Bis 2018 war Rainer Bergdolt stell-
vertretender Vorsitzender des VDP.
Pfalz und hat auch so tber die Jahre
viele Erfahrungen und Wissen wei-
tergeben konnen.

Fragt man Rainer Bergdolt nach den
grofditen  Herausforderungen der
heutigen Zeit, so nennt er den Klima-
wandel, der heute reifere Trauben
hervorbringt und die Industrialisie-
rung des Weins. ,Wein zu erzeugen
ist eine Handwerkskunst - und dieser
werden Uberangebot, Billigangebote
oder internationale Vorschriften, die
es zu einem gleichférmigen Getrank
machen wollen, nicht gerecht, ist der
Winzer sicher. Sein Pladoyer deshalb
ganz klar: ,Frither war Wein ein be-
sonderes Mysterium - und das sollte
es auch bleiben!”

Diesem schlief3t sich Thomas Siegrist
vom Weingut Siegrist in Leinsweiler
an: ,Ich wiinsche mir, dass sich das
Qualitatsbewusstsein und die Wert-
schitzung unserer Arbeit weltweit
festigt, damit kleine familiengefiihr-
te Weingiiter wie wir in der globali-
sierten Welt auch zukiinftig eine fai-
re Uberlebenschance haben. Ebenso
wiinsche ich mir, dass sich das Image
des deutschen Weins weiterhin ver-
bessert und dieser die Anerkennung
findet, die er meiner Meinung nach
mittlerweile verdient. Mit der Mit-
gliedschaft im VDP seit fast 20 Jah-
ren hat das Weingut aus Sicht des
Winzers ein klares Bekenntnis zu
einer kompromisslosen Qualitats-
charta gemacht. ,Diesen Qualitats-
gedanken leben wir Tag fiir Tag - im
Weinberg und im Keller“ Auch per-
sonlich war der Weg des Winzers
von Mut zur Individualitit und
einem unermidlichen Kampf
fir die eigenen Ideen gepragt:
Als Mitbegriinder des Deutschen
Barriqueforums hat sich Thomas
Siegrist als einer der Pioniere sehr
frith mit dem Ausbau von Rotwein
im Barrique beschaftigt - Kritik von
Kollegen oder Beschlagnahmungen
durch die Weinkontrolle zum Trotz
- und mit Erfolg. Inspirationen dafir
fand er bei Reisen in international
namhafte Weingiiter. Den Stein in

Sachen

Qualitatsorien-

tierung hat fiir

Thomas Siegrist der

Verdienst der ,5 Freunde”

an der Sidlichen Weinstrafde ins
Rollen gebracht.

Heute gibt Thomas Siegrist bestdn-
dig sein Wissen und Erfahrungs-
schatz an die neue Generation, sei-
ne Tochter Kerstin und ihren Mann
Bruno Schimpf, weiter. ,Fiir die Zu-
kunft appelliere ich daran, dass sich
kompromissloses Qualitatsstreben
lohnt und das Verantwortungsbe-
wusstsein der Natur und des Lebens
gegeniiber elementar sind - ebenso
wie der Mut zur Verdnderung! Auch
transportiere ich unermiidlich wei-
ter, dass durch das tiberlegte 6ko-
logische Arbeiten in der Aufdenwirt-
schaft Weine zustande kommen, die
keiner grofden Eingriffe bediirfen:
das sogenannte kontrollierte Nichts-
tun!“
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,unser Lieblingswein ist aus einer Laune
entstanden und hiefd zuerst ,Auf der Fels®
dessen Bezeichnung uns durch die Wein-
kontrolle untersagt wurde. Heute heifdt der
Wein , Auf der Mauer” Riesling und ist einer
unserer erfolgreichsten Weine. Eine Cuvée
aus besten Lagen Deidesheims und Rup-
pertsbergs. Ein Wein mit eigenem Stil und
Charakter, der unseren Werdegang perfekt
widerspiegelt: Tradition bewahren und in-
novativ agieren, wo es notwendig ist.

sJeden Tag sind wir Grenzganger, weil der
Grofdteil unserer Rebfliche im benach-
barten Elsass liegt. Diesen Einfluss spiirt
man - besonders in der Weinbereitung nach
burgundischem Vorbild. Gerade die edlen
Burgundersorten sind unsere grofde Leiden-
schaft. Die Weinberge auf franzdsischer Seite
weisen einen idealen Boden dafiir auf: Kalk-
stein. Nach Siiden und Siid-Osten geneigt,
bieten sie auch eine wunderschone Aussicht
auf Weifdenburg und die Rheinebene. Wenn
das keine ,La Belle Vue“ ist! Fiir mich ist
genau diese Parzelle mit alten Reben der
Ausdruck meines Verstandnisses fiir erst-
klassigen Pinot Noir."

Echte Pfalzer Winzer. Die besten von
ihnen bilden den VDP.Pfalz. 25 begnadete
Einzelkdnner, die ein Ziel vereint: Das kompro-
misslose Streben nach unverfdlschtem Weingenuss.
Hochste Zeit, sie an dieser Stelle zu Wort kommen zu
lassen. In dieser Ausgabe plaudern die VDP.Winzer aus
dem Nahkastchen — und verraten ihren personlichen
Lieblingswein des eigenen Weinguts.

JFlir Vinz und mich gibt es einige
Lieblingsweine. Aber der allerliebs-
te des Jahrgangs 2017 ist der ERUP-
TION, der mit rund 8g Saure und 1,8g
Restzucker so gnadenlos trocken ist
wie die Weine waren, mit denen ich
aufgewachsen bin. Fiir viele unserer
Kunden ist dieser Wein schon Kult!“
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,Mein Lieblingswein ist der 2016 Duttweiler
Kalkberg Spatburgunder trocken VDP.Gros-
se Lage. Er ist ein Genuss und ein perfekter
Begleiter beim Zusammensein mit Freunden
und Familie. Im Kalkberg liegt ein Pararend-
zina Boden vor, dessen Ausgangsgestein
Loss ist; der Untergrund ist mit Kalkmergel
durchsetzt. Der hohe Kalkanteil, die gute
Wasserverfiigbarkeit und der Mineralienge-
haltlassen charaktervolle, tiefgriindige Spat-
burgunder entstehen.”

,Als wire es gestern gewesen, erinnere ich
mich an den Tag, als mir mein Vater einen
zerfledderten Zettel mit dem Vorkaufsrecht
fir den ,Radling” in die Hand driickte. Ein
paar Jahre spiter konnten wir das Land
kaufen, aus dem heute unser GG Spatbur-
gunder Schweigener Sonnenberg ,Radling"
entsteht. Ein Meilenstein fiir unser Weingut!
Noch heute empfinde ich meinem mittler-
weile leider verstorbenen Vater gegeniiber
grofde Dankbarkeit.”

,Gewissermafden die Quintessenz unserer
Weinberge ist der Riesling Suez, mein Lieb-
lingswein. Er wird als VDP.Gutswein ver-
kauft, ist aber tatsachlich eine Cuvée aus
verschiedenen VDP.Grof3e-Lagen-Trauben.
Der Wein ist eine Hommage an jenen Fors-
ter Riesling aus unserem Hause, der bei der
offiziellen Eroffnungszeremonie des Suez-
Kanals 1869 serviert wurde. Passend dazu
kommt die Suez-Kollektion jedes Jahr am 17.
November in den Verkauf - dem offiziellen
Eroffnungstermin des Kanals.
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,Junser Kirchenstiick VDP.GROSSE LAGE ist
eine der wertvollsten Lagen der Welt. Jahr
fir Jahr bringt dieses aufdergewohnliche
Fleckchen Erde enorm mineralische und
vielschichtige Weine mit verschwenderi-
scher aromatischer Vielfalt und grandiosem
Reifepotenzial hervor.”

,Der Idig, aus dem unser Idig VDP.GROSSE
LAGE entsteht, ist das Herzstiick unseres
Weingutes, ein Weinberg mit einer tiefen
Ausstrahlung. Der monopolartige Siidhang
mit seinem extremen Kalkboden schenkt
uns jedes Jahr einen der besten trockenen
Rieslinge der Welt. Urspriinglich hatten
wir den Weinberg von Reichsrat von Buhl
gepachtet. Als wir das grofdartige Poten-
tial erkannt hatten, war klar, dass er unser
Eigentum werden muss. Nach manch schlaf-
loser Nacht war es eine grofie Erleichterung,
als wir mit Philip von und zu Guttenberg,
dem damaligen Eigentiimer, einig waren.”
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,Unsere 2012 Revoluzzer Rotweincuvée
verkorpert fiir mich den Geist meines rebel-
lischen Vorfahren Johannes Fitz, der beim
Hambacher Fest 1832 die Winzer im Zug
auf das Schloss anfiihrte. Diese Komposition
aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Acolon
ist 24 Monate im Barrique gereift und be-
sticht durch seine markanten Aromen nach
schwarzer Johannisbeere, roter Paprika und
einem Hauch von weifsem Pfeffer.

,Der Kirschgarten Spatburgunder GG ist
einer meiner absoluten Lieblingsweine. Die
Lage ist nach Stidwesten geneigt. Der Boden
hat eine Lof3auflage auf Kalkstein im Unter-
grund, der den Pflanzen viele Mineralstoffe
zur Verfiigung stellt. Jahr fiir Jahr bringt er
feingliedrige, noble, elegante Weine mit viel
Struktur, die erst nach vier Jahren in den
Verkauf kommen. Sie stehen dann ganz am
Anfang der Trinkreife. Etwa 5 bis 10 Jahre
nach der Ernte nehmen Komplexitat und
Ausgewogenheit mit jedem Jahr Flaschen-
reife noch zu. Ich liebe besonders die reife-
ren Jahrgange. Sie sind fiir mich ein Briicken-
schlag in die Zeit.”

,Der Ilbesheimer Westerberg Riesling
stammt aus der VDPErsten Lage Ilbes-
heimer Westerberg, wo mein Grofdvater als
kleiner Junge mit seinem Bruder eine Eiche
gepflanzt hat. Es gibt wenig Besseres als auf
der Bank unter der mittlerweile stattlichen
Eiche zu sitzen, mit diesem Riesling im Glas
und in die Weite der Weinberge zu blicken.”

,Eine der grofdten Gesten in meiner bisheri-
gen Winzerkarriere war, als mir mein Vater
ein Stiick Land, 2500 gqm grof3, zur freien
Verfligung tberstellte. Er bot mir an, eine
alte, abgetragene Rebsorte auszuhacken
und in Eigenverantwortung meine Wunsch-
rebsorte zu pflanzen. Ich entschied mich fiir
Pinot Noir. Das Land lag mitten in der Para-
delage Kirschgarten, es war 1988 und ich 16
Jahre alt. Aus dieser grofien Geste wurden
bis heute viele grofie Weine. Der Mut meines
Vaters wurde belohnt, dafiir bin ich ihm auf
ewig dankbar!“

»,Mein Favorit ist ein Riesling (VDPOrts-
wein) am Rande des Burrweiler Schawer. Im
Juni 2018 wurde mir der Weinberg angebo-
ten. Er war ein halbes Jahr herrenlos: Kein
Rebschnitt, Pflanzenschutz - ein kleines
Biotop, eine Reben-Hecke. Trotzdem, die
vielen kleinen Traubchen waren gesund. Ein
Abenteuer, eine Herausforderung. Ich wagte
das Experiment! Weiterhin keine Behand-
lungen, nur gute Gedanken. Wir ernteten
einen extrem kleinbeerigen Riesling, gaben
den Most in ein Holzfass und vertrauten ihn
seinen eigenen Hefen an. Das Ergebnis ist
eine grofde Bereicherung und hilft mir, die
Biodynamie weiterzuentwickeln. Klar, dass
der Wein unfiltriert abgefiillt wird!"

,Hollisch gut! Am Fufe des Teufelsbergs, am
Rande des Pfélzer Waldes, in der Weinlage
Gleisweiler Holle liegt unsere Parzelle des
GG Faulenberg. So diabolisch der Name auch
klingt - der Weinberg hingegen ist himm-
lisch: Umrahmt von Edelkastanien und er-
frischt von unterirdischen Wasserquellen
herrscht hier eine ganz besondere Energie,
die man im Riesling Holle Unterer Faulen-
berg VDP. Grofie Lage auch schmecken kann!“

,Mein Favorit ist unser komplexer Riesling
aus der Lage ,Forster Musenhang“ Diese
zieht sich dicht am Haardtrand entlang und
ist unsere hochstgelegene Lage. Man hat von
dort einen grandiosen Blick tiber die Rhein-
ebene. Immer zuletzt geerntet, war der
Riesling aus dem Musenhang in meiner
Kindheit ein typischer Vertreter fiir einen
leichten trockenen Riesling. Heute ist er un-
ter unseren Lagenweinen der Gewinner des
Klimawandels.”

»,Mein Lieblingswein ist unser Haardt Ries-
ling, VDP.Ortswein trocken. Einfach weil
er idealtypisch unser Terroir und unsere
Stilistik verkorpert. Ein Wein, der immer
geht und zu jeder Gelegenheit passt.”
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Weingut Minzberg, Weingut Rings,
Gunter KeRler: Andreas und Steffen Rings:

1
Weingut Georg Siben Erben, Weingut Dr. Wehrheim,
Andreas Siben: Franz Wehrheim:

—

JAuf geht’s ins Stahlbiihl’, rief mein Vater ,Der Felsenberg - als wir die Lage im Natur- ,lch liebe unseren Deidesheimer Grain- ,Mein Lieblingswein? Der Kastanienbusch
und wir Kinder sprangen auf den Wagen. schutzgebiet Berntal entdeckten war uns hiibel Riesling GG. Bodenbeschaffenheit und Koppel Spatburgunder GG. Spatburgun-
Wir drei fuhren gerne mit, dort konnten sofort klar: Das ist das Paradies fiir Spat- kleinklimatische Bedingungen zeichnen den der ist eine unglaublich filigrane Rebsorte,
wir spielen und Eidechsen fangen, wahrend burgunder! Deshalb haben wir die komplett Grainhtibel als exponierte Lage aus. Immer wenngleich eine launische Diva: Alles muss
unsere Eltern arbeiteten. Die Eidechsen lie- verbuschte Flache renaturiert und damit wenn ich von hier aus auf Deidesheim und stimmen - Lesezeitpunkt, Reife und Gesund-
ben das einzigartige windgeschiitzte Klima wieder ,wachgekisst”. Kiihl und auf einem die angrenzenden Lagen wie Paradiesgar- heit des Lesegutes sowie der Holzfassein-
der Kessellage ,Godramsteiner Stahlbiihl" machtigen Kalksteinfelsen gelegen, ist die- ten oder Langenmorgen blicke, denke ich an satz. Einige Aspekte, wie etwa das Natur-

meine Vorfahren, die damals von derselben
Stelle aus ebenfalls diesen Rundumblick ge-
niefden konnten.”

Zusammen mit den Boden aus Kalkgestein
und Tonmergel ist es auch perfekt fiir Char-
donnay: Der 2014 vom Stahlbtihl ist mein
derzeitiger Favorit. Durch seine Kraft und
Mineralik auf der Zunge, verspielt und mit
Zug am Gaumen halt er die Erinnerung an
meine Kindertage lebendig.“

ser Weinberg komplett nach Siiden aus-
gerichtet. Hier fiihlt sich Pinot Noir einfach
wohl und liefert elegante Spatburgunder,
wie wir sie lieben.”

produkt Holz, sind etwas unberechenbar.
Aber wie heifdt es so schon: Fiir die besten
Dinge im Leben muss ,Mann“ halt etwas
arbeiten.”

Weingut Karl Schaefer,
Nana von Nell:

Weingut Pfeffingen—
Fuhrmann-Eymael, Jan Eymael:

Weingut Siegrist,
Bruno Schimpf:

Weingut von Winning,
Stephan Attmann:

,Das Wahrzeichen des Wachenheimer
Fuchsmantels ist der Flaggenturm, auch
Kaffeemiihlchen genannt. Sein Name kommt
von den vielen Fuchsbauten, die von un-
seren Terrassen wie mit einem Mantel

,Mein absoluter Lieblingswein ist in der
Spitzenlage Ungsteiner Herrenberg gewach-
sen und wurde durch die grofien Weifdweine
des Bordeaux-Gebiets inspiriert: Verfiithreri-
sche Frucht, feine Mineralik gekiisst von ele-
ganten Holznoten - das ist meine Ungstein
Scheurebe -SP- (Selektion Pfeffingen)!“

,Mein Lieblingswein, der Riesling Rudus, ‘ ,Ich bin ein grofder Bewunderer der fran-
kommt aus einer Sonnenberg-Parzelle, die zOsischen Weine und eben jene Struk-
wir von einem alten Winzer aus dem Ort tur, Dichte und Lange von einigen dieser
pachten konnten. Er galt zu Lebzeiten als au- grofien Weine, erkenne ich auch in unserem
tarker Mensch, der vehement eigene Ansich- PECHSTEIN Riesling GG wieder. Die Zusam-
zugedeckt werden. Ein verwunschener Hohl- ten vertrat. So pflanzte er sein Berufsleben mensetzung des Bodens, unsere naturnahe
weg hinauf zum Gipfel, vorbei an uralten lang ausschliefdlich wurzelechte Reben von Weinbergsarbeit, die Spontanvergiarung in
Trockenmauern mit seltener Fauna, pragt : selbst selektierten Stocken vermehrt - trotz 500-Liter-Holzfassern und die lange Reifung
sein Bild. Auf Buntsandsteinboden wéchst Arger mit der Weinkontrolle. Als symboli- auf der Hefe kitzeln Attribute wie Minerali-
ein wunderbarer Riesling mit Aromen von sche Hommage an Heiner Keller entsteht tat und perfektes Mundgefiihl dieses Weins
Zitrone und Pfirsich. Nie vergessen werde der ,Rudus” ein Wein aus alten wurzelech- hervor*

ich den Sonnenaufgang auf dem Kaffeemtihl- ten Rebstocken.”
Weingut Okonomierat Rebholz, chen nach bestandenem Abitur mit einer

Hansjérg Rebholz: Flasche Fuchsmantel Riesling. Jahrgang und

’ Begleitung bleiben mein Geheimnis.”
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,Die Gewurztraminerreben in der VDP.Ers-
te Lage Albersweiler Latt wurden 1947 von
meinem Grofvater, dem Okonomierat, ge-
pflanzt. Da der Weinberg sich um die Kup-
pe eines Hiigels im Queichtal zieht, wurde
er in Terrassen angelegt. Die Reberziehung
erfolgte nach Siidtiroler Vorbild als Per-
gola. Die Weine sind einzigartig, da sie fiir
diese sonst sdurearme Sorte fast immer
liber mehr Saure verfiigen und einen
rauchig-wiirzigen Geschmack zeigen.
Fiir uns ist der Weinberg eine Art
Weinkultur-Denkmal und wir wer-

den in Kiirze das gesamte Holzgertiist

erneuern, damit die Reben auch noch
ihren 100. Geburtstag feiern kénnen.”
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