WEINGUT

GUNTER KESSLER
PFALZ

2017 RIESLING
GODRAMSTEINER KALKGRUBE

LAGE a Godramsteiner Kalkgrube
AR
PN
BODEN Kalkmergel
LESE / AUSBAU Handgelesene, selektierte Trauben, schonend verarbeitet,
temperaturkontrollierte Garung im Edelstahltank,
ca. 6 Monate Lagerung & Reife auf der Feinhefe
ERTRAG 52 hl/ha
CHARAKTER Hefiger Duft mit feinen gelbfruchtigen Aromen, heller, kalkig-
erdiger Mineralik und floralen Nuancen. Klare, kihle, geradlinige
Frucht, feinsaftig und herb-mineralisch, feine Sdure, ganz leichter
Gerbstoff, helle florale Nuancen, guter Abgang.
SPEISEEMPFEHLUNG Kapaun und Wildgefligel, Fisch und Meeresfrichte
TRINKTEMPERATUR 11-13 °C
LAERFAHIGKEIT Optimaler Trinkgenuss bis 2024 und langer

FlaschengrofRe: o,75 L
Vorhandener Alkohol: 12,5 % vol

Allergene: enthalt Sulfite
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